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La actividad se desarrollara dentro de este solar en una zona que ocupa una superficie util de 14,24 m2.
Esta zona estd cubierta con una cubierta inclinada a dos aguas de panel prefabricado sandwich y cerrada en
su perimetro exterior mediante fabrica de ladrillo perforado enfoscada interior y exteriormente.

Se adjunta plano de acotado, distribucidn, mobiliario y superficies.

Estudio para la obtencion de

2. Maquinaria, equipos y proceso productivo.

El mobiliario de esta actividad principalmente es:

- Dosificadora automatica de churros. Fabricada en acero inoxidable. Maquina automdtica para la expulsion y
cortado de masa. Medidas: 38 x 93 x 153 cm. Capacidad de la tolva: 15 Kg. Potencia 1 HP.220 v. Se acciona
automaticamente mediante un pedal que impulsa la masa. Incluye llave para regular el paso de la masa.

- Fogodn a gas profesional de churros. Homologado con norma CE. Mueble y cuba en Acero inox. Medidas: 70 x 70 x
80 cm. Capacidad trabajo: 14 |. Funciona con quemador a gas butano/propano o gas natural. Funcionamiento
totalmente Automatico con termostato digital. Grifo de vaciado de aceite y ruedas para desplazarla. Encendido
automatico con célula fotoeléctrica.

- Campana extractora mural industrial de acero inoxidable para hosteleria y restauracion. Medidas
ancho/fondo/alto): 1500 x 800 x 680h. Construida en acero inoxidable AISI 430. Chapa con espesores de 1 a 3 mm,
en funcién de los componentes de la misma. Techo en acero galvanizado. Campana soldad de una pieza.
Cantos doblados y chafados. Soldadura en colectores, asegurando total estanqueidad. Tapdn de drenaje de gran
tamano. Colector en forma de “U” para sujecion de filtros de estructura didfana. Sin montantes intermedios para
facilitar su 6ptima limpieza.

También nos encontramos: mostrador y estanteria de acero inoxidable para facilitar su limpieza,...
Pudiéndose ver con mas detalle y su colocacién en el plano de mobiliario (plano n23).

La disposicién de los equipos y elementos serd la que se puede observar en los planos correspondientes.
Todos los equipos instalados deberan estar homologados por la Administracion competente y estar fabricados con
materiales adecuados al uso a que seran destinados.

Proceso productivo:
Se trata de un establecimiento cuya finalidad es la elaboracion de masa frita para llevar, en el cual se

dispone de la maquinaria necesaria para ofrecer churros de elaboracion propia para la venta directa al publico,
quien sera el consumidor final.
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3. Materiales empleados, Almacenados y Producidos.
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El almacenamiento de estos productos no presenta ningun riesgo especial para la actividad o el medio
ambiente.

4. Viabilidad ambiental de la actuacidn.

4.1. Gestion de residuos.

- Residuos generados y codigos LER asociados:

Codigo LER Descripcion del residuo Tratamiento Tratamientos
obligaterio | autorizados en el
periodo

transitorio

0202 Residuos de la preparacion y elaboracion de carne, pescado y otros alimentos de
origen animal

020201 Lodos de lavado y limpieza R1, R3, R10 D5, D9

020202 Residuos de tejidos de animales R1, R3 D5

0203 Residuos de la preparacion y elaboracion de frutas, hortalizas, cereales, aceites
comestibles, cacao, café, té y tabaco;

020301 Lodos de lavado, limpieza, pelado, R3, R10 DS, D9
centrifugado y separacién

020302 Residuos de conservantes
020305 Lodos del tratamiento in situ de R3, R10 D5, D9
efluentes

Para todos los residuos en los cuales se prevean tratamientos de valorizacién comprendidos entre R1y
R11, también podra aplicarse la operacién R12.

Operaciones de eliminacion:
D5: Depésito directo en vertedero.
D9: Tratamiento fisico-quimico previo a depésito en vertedero.

Operaciones de valorizacion:

R1: Valorizacidn energética.
R3: Recuperacién de sustancias organicas que no se utilizan como disolventes.
R12: Acondicionamiento previo a la valorizacion.

Arquitecto Técnico redactor: David Caro Caro, Colegiado 7.338 COAASE
Propiedad: D2 Maria Angeles Fuentes Pastor (77.850.683-F)



DILIGENCIA: La pongo para hacer constar que
la presente fotocopia concuerda, bien y
fielmente, con su original, con el que ha sido

ion Anibienta] deinstaldcioh bdrd puesto de masa frita ubicado dentro de solar
ito ensC/ RiaMeedan LaUtrera (Sevilla).

HUERTAS MARTIN

Fuma agmumens D DECRETO DE ALCALDIA del dia Martes 25
UTRERA de Septiembre de 2018
Pagina 6/18

Verifique la integridad en
http://verificarfirma.utrera.org/verifirma
F3cHr8gqUsko982Bgzp THw==

- Proceso en que se generan los residuos:

Consumo derecursos de agua.

Cocina, actividad Consumo de recursos de
para ia produccion ) energia.
de comidas —
Generacion de residuos.

Generacion de vertidos de

pe
—

¥ aceites.
Consumidor
” Generacion vertidos de
v limpieza.
Limpieza | Consumo derecursos de agua.
S

Consumo derecursos de
energia.

Generacion de residuos.

- Cantidad anual estimada.

La estimacidn en cuanto a la cantidad de residuos emitida en el sector de la restauracién y segun estudios
oficiales son los siguientes: 48,9% materia organica; 7,6% vidrio; 11,7% pldstico; 18,5% papel; 2% celulosa; 3,7%
textil; 2,9% varios y 0,6% madera.

- Soluciones adecuadas respecto a la separacion en origen de los residuos. Adecuado
almacenamiento temporal de los residuos clasificados.

Este establecimiento estd dotado de dos recipientes distintos para clasificar los residuos segun su
tipologia: papel y organico. Ambos se sitlan en la zona de atencién al publico cercanos a la zona de elaboracion.
Para la recogida de aceites usados se tendra especial atencién tratdandose, en este caso, de una actividad destinada
a churreria por ello se hace uso de la empresa especializada en recogida de aceites. Todo ello para su posterior
vertido en los contendores municipales mds proximos al local (véase puntos de vertido).

4.2. Consumo de agua.
- Procedencia del agua.

El agua que se va a utilizar proviene de la red publica, o en su ausencia agua embotellada con el fin de
prevenir el uso de aguas contaminadas. En este caso la red publica del municipio de Utrera esta abastecida por la
empresa Aguas del Huesna.

Una vez usada, el agua convertida en agua residual se desechara mediante la red de saneamiento de dicho
inmueble.
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Estudio para la obtencion de

- Consumo medio estimado.
La media establecida de consumo de agua para esta actividad es de 20 litros al dia.
4.3 Vertidos.

- Puntos de vertido.

El punto de vertido mas cercano se encuentra en la calle Rio Verde situada a unos 5 m del establecimiento.

- Destino del vertido.
El destino del vertido es competencia de las autoridades municipales correspondientes.

- Caudal y parametros contaminantes.

En cuanto a los paramentos contaminantes a continuacion se indica la composicion general de las aguas
residuales:
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Concentracion mgil.

Constituyente Fuerte Media Debil
Sdlicos, total 1200 700 380
Disueltos, total 850 500 250
Fijos 625 300 150
Volatles 325 200 100
Suspendidos, total 350 200 100
Fijos 75 50 30
Volaties 275 150 70
Solidos sedimentables (milL) 20 10 5
DBO; 20°C 400 220 110
COT 290 160 80
DQO 1000 500 250
Nitrogeno tolal (como N) 85 40 20
Organico 35 15 8
Amoniaco libre 50 25 12
Nitritos 0 0 0
Nitratos 0 0
Fasforo lotal (como P) 20 10 6
Orgéanico 5 3 2
Inorganico 15 7 3
Cloruros 100 50 30
Grasas 150 100 50

4.4 Consumo de energia.

- Idoneidad de los dispositivos de ahorro eléctrico.

En cuanto a ahorro eléctrico nos centramos en la luminaria utilizada en este local ya que sdlo se usa

luminaria tipo LED, que debido a su composicion favorecen a este sentido.

4.5 Ruidos.

Segun la ley 37/2003 del ruido, contaminacion acustica, es la presencia en el ambiente exterior o interior
de las edificaciones, de ruidos que impliquen dafios, molestias o riesgos para la salud de las personas o el medio
ambiente. Los impactos acusticos son producidos, entre otros, por ruidos procedentes de la manipulacién de

alimentos y extraccion de humos.

El efecto ambiental previsible es el aumento de los decibelios debido a la actividad de los usuarios del

local.
4.6 Olores.

- Presencia de filtros, sistemas de ventilacion.

Con el fin de evacuar todos los humos y olores derivados del churro el local dispone de una campana de
succion. Dicha elemento cuanta con la capacidad suficiente como para eliminar por completo las emisiones, por lo
que cumple como sistema de evacuacion. Esta se encuentra donde esta situado el fogdn. El punto de evacuacion de
los humos y olores debera estar situado a 1 metro por encima de cualquier edificacidon en un radio de 10 metros y
de cualquier hueco de ventilacion en un radio de 50 metros. En caso de no ser posible el cumplimiento de esta

Arquitecto Técnico redactor: David Caro Caro, Colegiado 7.338 COAASE
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4.7 Ocupacion de suelo.

- Uso actual del suelo.
El suelo es un solar sin edificar.

- Superficie que ocupa la instalacion.

La actividad se desarrollara dentro de este solar en una zona que ocupa una superficie Gtil de 14,24 m2.
- Clasificacidon del suelo.

El suelo en el que se encuentra dicho inmueble esta calificado como suelo urbano.
- Compatibilidad urbanistica.

El local se encuentra situado en zonas donde hay comercios y restaurantes, es decir, el lugar del
emplazamiento es considerado urbanisticamente apto para este tipo de actividades.

4.8 Integracion con la ciudad construida.
- Tipologias edificatorias.

El establecimiento se encuentra ubicado en un solar cuyos colindantes estan destinados a viviendas
unifamiliares y en sus proximidades edificios plurifamiliares en altura y locales comerciales.

- Interrelacion con otras actividades.
En la zona donde estd ubicada la actividad hay otros locales dedicados a actividades similares como bares a
cafeterias, comercios... El establecimiento estd situado en un enclave comercial que hace que esta actividad se

integre y se complemente con el resto de comercios existentes.

5. Medidas correctoras y buenas practicas.

5.1 Medidas correctoras.

e Para obtener una buena gestion de residuos urbanos es necesario clasificarlos y separarlos adecuadamente
para su posterior retirada por la empresa autorizada de gestionarlo.

e El vertido de las aguas residuales procedentes de la actividad deberd realizarse con los medios correctores
pertinentes (arqueta separadora de grasas) que impidan que se viertan al alcantarillado municipal aguas
residuales que superen los valores de contaminacidn establecidos por la Ordenanza municipal que regula
los vertidos.

e Se prohibe el vertido a la red de alcantarillado de todos aquellos productos que no tengan el caracter de
aguas residuales urbanas.

e Los aceites usados generados en las actividades de restauraciéon deberan ser almacenados en envases
homologados, situandose en sitios adecuados para su posterior recogida por un gestor autorizado. En
ningun caso, verter los aceites en los desagies del local.

o Deben estar aisladas con materiales elasticos las fuentes de ruido y de vibracién.

5.2 Buenas practicas.
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- Consumo de agua.

Evitar el derroche de agua: utilizar la imprescindible y asegurarse de que los grifos queden bien cerrados.
Barrer la zona de terrazas en lugar de utilizar mangueras para su limpieza.

Si se necesita lavar a mano, llenar el fregadero con agua y jabdn e introducir en los platos que se van a
lavar.

- Generacion de residuos.

Realizar campaias de formacion e informacién entre los trabajadores para la correcta gestién de los
residuos y la minimizacién de sus productos.

Mantener los contenedores o recipientes de residuos en las correctas condiciones de higiene y seguridad.
No utilizar vajillas desechables.

Elegir productos que presenten ventajas ambientales, que dispongan de una ecoetiqueta y produzcan
menos residuos, sean duraderos y contengan menos sustancias perjudiciales.

Aprovechar las toallas o manteles viejos como trapos de limpieza.

Disponer de aparatos eléctricos que tengan un disefio para una larga vida, sus piezas sean intercambiables
y faciles de reparar.

Adquirir productos concentrados de limpieza y, de ser posible, a granel. Estos contienen mas producto por
menos envase.

Pedir a los suministradores que retiren los embalajes que no se van a utilizar.

- Contaminacién atmosférica.

Evitar mantener los locales a temperatura con mas de 102C de diferencia con el exterior, se disminuyen las
emisiones y es menos perjudicial para la salud.

- Vertidos.

Informar a los trabajadores de los riesgos de los productos quimicos que emplean.

Evitar verter a la red de saneamiento restos orgdnicos y productos de limpieza.

Emplear la cantidad minima recomendada por el fabricante de los productos de limpieza.

No emplear detergentes ni productos de limpieza que contengan fosfatos o elementos no biodegradables.

- Contaminacién acustica.

Evitar la carga y descarga de mercancias en horario de descanso.
A la hora de comprar cualquier maquinaria, tener en cuenta el ruido y la vibraciéon que produce y procurar
minimizar las molestias que pueda causar.

Arquitecto Técnico redactor: David Caro Caro, Colegiado 7.338 COAASE
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6.1 Actividad y ambito de comercializacion del establecimiento.
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6. Requisitos simplificado

- Datos identificativos del establecimiento.

El establecimiento estd enmarcado dentro del sector de venta minorista y la actividad que desarrolla es la
de churreria. El titular es Maria Angeles Fuentes Pastor con DNI 77.850.683-F.

- Actividad y ambito de comercializacidn.

La categoria en la que se enmarca este establecimiento es minorista y la actividad econémica a desarrollar

es de churreria. Este establecimiento cuenta con un trabajador, tiene una superficie util de 14,24 m2. El ambito de
comercializacion es local y los clientes son los consumidores finales.
La actividad que se va a desarrollar es la elaboracion de distintos tipos de churros asi como la venta de chocolate. La
materia prima del churro es: harina, agua, sal y bicarbonato. Todo ello se llevara a cabo de lunes a domingo en
horario de 8.00 a 12.00 horas. La zona de acopio de la materia prima se dispone el almacén en la que se guardaran
los sacos de harina situados sobre pallets para evitar el contacto del suelo. Para la realizacién de los productos de
churreria el establecimiento estad dotado de freidora, churrera automatica, mostrador, amasadora,... El mobiliario
esta realizado en acero inoxidable para facilitar la limpieza. En cuanto a la limpieza de utiles usados (boquillas,...), se
dispone de un fregadero con grifo de codo que se acciona a través del codo, a fin evitar el contacto de las manos
con el grifo. Los utiles de limpieza se guardan en la zona de almacén.

6.2 Plan de limpieza y desinfeccion.

La persona encargada de limpiar y desinfectar es Maria Angeles Fuentes Pastor. Las operaciones de
limpieza y desinfeccion se ejecutaran bajo las siguientes pautas:

e Eliminar previamente la suciedad mas visible, sin aplicar ningln producto, para asi dejar lo mas despejado
posible el terreno a los detergentes.

e Enjuague previo, antes de aplicar cualquier producto, con agua caliente.

e Aplicar detergente o desengrasante. Sea cual sea la forma de aplicar el producto se debera considerar el
tiempo de aplicacion y la concentracion del producto. Estos dos aspectos suelen venir en las fichas de los
productos o en las propias etiquetas de los envases que contienen los detergentes.

e  Aclarar para retirar los restos de suciedad y detergentes.

e Aplicar desinfectante. Igualmente aqui resulta fundamental el tiempo de aplicacién y la concentracién del
producto.

e Un aclarado final, para los productos que lo requieran como los desinfectantes clorados o lejias. Otros
productos no precisaran este aclarado final aunque se debe asegurar que transcurre el tiempo suficiente
para que no permanezcan residuos en las superficies, que podrian pasar posteriormente al alimento.

e  Secar. Realizarlo lo antes posible usando papel desechable.

e lalimpieza y desinfeccion de superficies de trabajo, recipientes grandes, etc., se realiza de la misma forma
que la descrita anteriormente.

e lafrecuencia de las operaciones de limpieza son las siguientes:

e Lalimpieza y desinfeccion de las superficies (mesas de trabajo, tablas de corte, etc.), y maquinaria debera
ser diaria.

e La limpieza y desinfeccién de otras secciones (como nevera, despensas, frigorificos, etc.), seran
semanalmente y de las instalaciones (como suelos, paredes, techos, etc.), seran diarias.

En caso de observar cualquier resto de suciedad se pondran en practica las siguientes medidas correctoras:

e Puede ocurrir que, tras efectuar la limpieza, se detecten zonas concretas sin limpiar o no suficientemente
limpias. En este caso, la medida correctora consistiria, en primer lugar, en volver a realizar la limpieza de
dichas zonas, y posteriormente en realizar una llamada de atencién a la persona que realizé la limpieza por
parte del responsable, para formarla de nuevo en su tarea.

e  Puede ocurrir que, tras efectuar la limpieza de una zona, queden restos de suciedad visible, debidos a que
el limpiador o desinfectante no haya actuado bien sobre dicha suciedad (porque no se haya utilizado en la
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4.6 Buenas practicas.

A continuacién se propone una serie de buenas practicas a llevar a cabo en las instalaciones destinadas al

lavado y engrase de vehiculos:

6.3 Plan de formacién de manipuladores.

La encargada del plan de formacién de manipuladores es Maria Angeles Fuentes Pastor, duefia del establecimiento.
Dicho plan serd llevado por parte de la empresa mediante actividades formativas entre las que se incluyen charlas
sobre las actualizaciones de la normativa que afecten a los trabajadores al mismo tiempo que se recuerda las
principales normas de higiene, carteles que actien de recordatorio, visionado de videos donde se demuestren la
buenas practicas de higiene y por ultimo con un cuestionario tipo test donde se demuestre que se han asimilado los
conceptos. Estas actividades seran impartidas por el responsable del plan.

Los contenidos de esta formacién continua son los siguientes:

®* VVVVYVVVVVY?®

Conocimientos basicos en materia de higiene alimentaria.
Conocimientos y capacitacion en las tareas de vigilancia y medidas correctoras
de todos los planes de higiene.

Buenas practicas de higiene personal:

Las manos.

El pelo.

Oidos, nariz y boca.

Heridas, rasguiios y abscesos.

Tabaco.

Joyas y complementos.

Vestuario.

Registro de las enfermedades.

Educacion higiénica.

Informacién al consumidor.

6.4 Plan de control de plagas.

La persona responsable de llevar a cabo el control de plagas es Maria Angeles Fuentes Pastor. Las medidas

preventivas que se van a aplicar para evitar la entrada y presencia de insectos y roedores son las siguientes:

Se tendra especial atencion para obtener un correcto mantenimiento del local.

Cuando sea posible se mantendran las puertas cerradas para evitar la entrada de insectos y roedores, del
mismo modo que se vigilara la posible aparicidon de agujeros o grietas.

Se mantendrdn las instalaciones limpias siguiendo el plan de limpieza y desinfeccidon que se desarrollé con
anterioridad.

Los alimentos se protegerdan mediante cierres o envoltorios.
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podemos diferenciar el mantenimiento del IocaI y ?as instalaciones y el mantenimiento de los equipos y utiles. Las
tareas para el mantenimiento son las siguientes:

Revisar los electrodomésticos asi como seguir las recomendaciones del fabricante.

Realizar la pintura del local de forma periddica cuando.

Mantener siempre el stock de materiales de limpieza.

Realizar tareas de vigilancia de los elementos mas propensos a deteriorarse como cuchillos, tablas de
cortar, grifos...

6.6 Plan de control de agua apta para el consumo humano.

La encargada de controlar el agua para consumo del establecimiento es Maria Angeles Fuentes Pastor. El

origen del agua que se utiliza proviene de la red de abastecimiento del municipio de Utrera en el que lleva a cabo
esta gestion la empresa Aguas del Huesna. No se dispone de depdsito intermedio.

6.7 Plan de eliminacion de residuos.

La encargada del plan de eliminacién de residuos es Maria Angeles Fuentes Pastor. Los restos que se

producen son los derivados de un establecimiento por lo que son considerados basura. Dentro del establecimiento
la basura es acumulada en el envase cerrado situado en la zona de preparacién que serd vaciado una vez al dia.

La basura serd depositada en los contenedores de la via publica.

En Utrera, Mayo de 2018.

El Arquitecto Técnico

Fdo.: David Caro Caro.
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